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市立加西病院栄養科 厨房機器配置図
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栄養科総延床面積：428.1㎡
調理場：194㎡ 配膳車プール及び洗浄室：56.6㎡
冷凍・冷蔵室：11㎡ 食品庫①5.1㎡　②5.1㎡　③10.4㎡
下処理室：43㎡ 検収室：19.1㎡
事務室：28.6㎡ 休憩室：34.2㎡
共用部：21㎡


